
Non importa quanto ho mangiato, ci sarà sempre spazio per il dessert.
Il dessert non va nello stomaco. 

Il dessert va dritto al cuore.

DOLCI & FRUTTA
- DESSERTS & FRUIT - 



Signature 
LA CUPOLA DEL SAN CARLO

Sfera al cioccolato fondente 70% ,
gelato al pistacchio e fonduta al cioccolato del Madagascar 70%

Dark chocolate sphere, pistachio ice cream, and Madagascar chocolate fondue
 Allergeni-Allergens: 7,8*

euro 16,00

Signature 
CREPE SUZETTE

 Allergeni-Allergens: 1,3,7

euro 18,00

Signature
MILLEFOGLIE 

CON CREMA DIPLOMATICA E AMARENE 
Mille-feuille with diplomatica cream and black cherries  

Allergeni-Allergens: 1,3,7,8

euro 12,00



TIRAMISÙ 
Mascarpone cheese, eggs, ladyfingers, sugar, coffee 

Allergeni-Allergens: 1,3,7

euro 12,00

CANNOLO SICILIANO
Sicilian cannolo. Allergeni-Allergens: 1,3,7*

euro 12,00

PANNA COTTA ALLA VANIGLIA
CON COULIS DI FRAGOLE

Vanilla panna cotta with strawberry coulis. 
Allergeni-Allergens: 7

euro 10,00

CHEESECAKE 
CON COULIS DI FRUTTI ROSSI

Cheesecake with red fruit coulis. Allergeni-Allergens: 1,7

euro 12,00



SORBETTI DELLA CASA
House sorbets*

 euro 10,00

AFFOGATO AL CAFFÈ
Ice cream sank in espresso coffee. Allergeni-Allergens: 7*

euro 10,00

COPPA DI FRAGOLE Veg 
Cup of strawberries

euro 10,00



COPPA AI FRUTTI DI BOSCO Veg 
Cup of mixed berries

euro 12,00

ANANAS FRESCO SERVITO A FETTE Veg 
Fresh sliced ​​Pineapple

euro 10,00

TAGLIATA DI FRUTTA DI STAGIONE Veg 
Sliced ​​exotic fruit

euro 16,00



VINI DA DESSERT
- DESSERT WINES - 

SICILIA
Donna Fugata | BEN RYE Passito di Pantelleria

UMBRIA
Marchesi Antinori | MUFFATO DELLA SALA 

VENETO
RECIOTO DI SOAVE



TEAS

INFUSIONS 

TAYLORS ASSAM TEA 
( S T R O N G  &  M A L T Y  B L A C K  T E A )

TAYLORS ENGLISH BREAKFAST 
( R I G H T  &  B R I G H T  B L A C K  T E A )

TALYLORS AFTERNOON 
( D A T J E E L I N G  B L A C K  T E A )

EARL GREY
( B L A C K  T E A  W I T H  N A T U R A L  F L A V O U R I N G )

PURE GREEN TEA 

GREEN TEA WITH MINT

ORGANIC PEPPERMINT 
( C A F F E I N  F R E E  )

SOUR CHERRY 
( F R U I T  F L A V O U R E D  I N F U S I O N )

LEMON & GINGER
(  F R U I T  F L A V O U R E D  I N F U S I O N  W I T H  S P I C E S )

MANDARIN & GINGER
( F R U I T  F L A V O U R E D  I N F U S I O N )

BLACKBERRY & RASPBERRY
( F R U I T  F L A V O U R E D  I N F U S I O N )

ORGANIC CHAMONILLE 

euro 10,00

euro 10,00



* Alimento Surgelato - Congelato - Abbattuto

1. Glutine - 2. Crostacei - 3. Uova - 4. Pesce - 5. Arachidi - 6. Soia - 7. Latte 
8. Frutta a guscio - 9. Sedano - 10. Senape - 11. Sesamo - 12. Solfiti - 13. Lupini - 14. Molluschi

Legenda Allergeni (Reg. UE 1169/2011):


